Steaks
& more

Tomatencrémesuppe
mit frischem Basilikum
und Cro{tons

Bunte Blattsalate
mit Schafskdse
Mini-Mozzarella
mit Cherrytomaten,
Balsamico-Vinaigrette &
gerdsteten Pinienkernen
Caesar‘ s Salad
Coleslaw
Kidneybohnen-Salat
mit roten Schalotten
Paprika-Mais-Salat
mit Thunfisch
Ziegenkdse mit Honig
iberbacken
Gebackene Tomate auf
Rucolabeet mit Olivenol

Tortillas mit dreierlei Salsa
Serrano Schinken mit Melone
Gegrilltes Gemiise
Pikante Garnelen mit Aioli
Thunfischsalat
Ensaladilla

Tapas Variation

Kartoffelsalat
mit Chorizo und Olivendl
Blattsalate

Samsta
g mit Krduterdressing

02. Marz Tomatensalat mit Zwiebeln
18.30 Uhr und Thymian

Steakvariationen wahlweise
aus Argentinien oder Irland
Das Beste vom Rind — vom Grill

Spanischer
Abend
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Geschmorte irische Ochsen-
backchen mit Wurzelgemiise
Ofenkartoffel mit Dip
Rosmarinkartoffeln
Kartoffelecken
Ofengemiise — Zucchini,

Auberginen, Tomaten...
Gegrilltes Lachssteak
mit Knoblauch-
Zitronen-Basilikumbutter

|
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N

Pannacotta mit Himbeermark
Mousse au chocolat
lauwarmer Apfelcrumble

45,90 €/Pers.

Paella mit Meeresfriichten

Spanischer Seelachs
auf mediteranem Gemiise

Albondigas
Carne Guisada
Thymiankartoffeln

Crema Catalana
Mousse au chocolat
Spanischer Hartkdse

Samstag

09. Marz
18.30 Uhr

et

Weinkunde
& Menue

Lassen Sie sich inspirieren
von einer Weinkunde
mit korrespondierendem
4-Gange-Menue

Weinbegleitung des Winzers
Alexander Freimuth
aus dem Rheingau

SCHMUCKER HOF

Wir machen lhnen den Hof.

Unsere neuen
w9
>

Bitte reservieren Sie:
02045 40188-100
reservierung@schmuecker-hof.de

Wir freuen uns auf lhren Besuch!



Abend

Westfdlische Kartoffelsuppe

Kalbs-Tafelspitz
mit Meerettichsauce
Butterkartoffen
und Rahmwirsing

Konigsberger Klopse
mit Kapern u. Salzkartoffeln

Pfefferpotthast

Lachsforelle auf Blattspinat
mit Ruccola-Kartoffelstampf

Ochsenbdckchen
in Riilbenkrautsauce
mit Spatzle

Westfilischer

Samstag
27. Januar
18.30 Uhr

Griinkohl mit kleinen
Mettwiirstchen

Omas Reibekuchen
mit Raucherlachs
und Krduterdip

Kleine Birnentarte
mit Buttermilchparfait
Herrencréme
Schmiickers Bratdpfelchen
mit Rosinen,
Mandelsplittern
und Vanillesauce

36,90 €/Pers.

Irischer
Abend

Tomatencrémesuppe mit Sherry

Winterliche Salatvariationen
Feine Fischterrine
Lachs in Blatterteig

,Irish Stew* —
Eintopf von der Lammkeule
mit Wurzelgemiise

»Shepherd® s Pie* -
Hackfleisch-Gemiise-Auflauf
mit Kartoffelpurée-Kruste

Schweinebraten mit einer
Apfel-Honig-Sauce

Smoked Bacon
mit braunen Bohnen
Stampfkartoffeln mit Endivie

10. Februar
18.30 Uhr

Rumpsteak
mit Kartoffelecken

Seehechtfilet
mit Blattspinat

Lemon Tart & Apple Pie
Cheesecake
Blueberry Pancake
»Spotted Dick“ —
Hefezopf mit Pudding-Glasur

39,90 €/Pers.

39,90 €/Pers.
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Mexikanischer
Abend

Samstag

17. Februar | Inunuuvm
18.30 Uhr Italienischer

Abend

Samstag

24. Februar
18.30 Uhr

Ouacamole Nachos
Tortillas = Tacos
Burritos Chili con Carne
Enchiladas  Fajitas
Quesadilla

Mole Poblano
& noch mehr Mexikogenuss...

25,80 €/Pers.

Lassen Sie sich morgens reichhaltig
beim Friihstiicksbuffet verwhnen
mit Sekt & kleinen Uberraschungen
in gemiitlicher Atmosphare!

Valentinstag
Abend

GenieBBen Sie ein 3-Gdnge-Menue
bei Kerzenschein zum Verlieben!

39,90 €/Pers.



