
 

Herzlich Willkommen auf dem Schmücker Hof! 
 

Suppen 
Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen und Kürbiskernöl G  €   8,50 

 

     

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle A1,C,I,G      €   7,90 
 

Vorspeisen 
Gemischter kleiner Blattsalat A1,A4,A5,D  

mit Kräutercroutons und Hausdressing     €   7,80 

- mit Garnelen F,C       € 13,80 
 

Vitello Tonnato A4,F,C        € 14,50 
 

Lauwarmer Zwiebelkuchen mit Salatbouquet A1,A4,C   €   8,90 
 

Salat 
Bunter Pflücksalat mit Kräutercroûtons und Hausdressing A1,A4,A5,D 

wahlweise mit: 

- gebratener Hähnchenbrust G     € 24,90 
 

- rosa gebratenem Lachsfilet F     € 22,80 
 

- medium gegartem Roastbeef G     € 29,90 
 

Fleischlos aber nicht reizlos 
Rote Beete Semmelknödel A1,C,G 

Ziegenfrischkäse | Bunter Pflücksalat     € 20,00
  

Cremiges Pilzrisotto A5,C,G       € 22,00 

Rote-Bete-Risotto mit FetakäseL,O,G     €21,50 
 

Tagliatelle mit Trüffelrahmsauce A1,C,G     € 18,00 
 

Schmücker‘s großer Apfelpfannkuchen A1,A4,C    € 13,50 
 

Vegane Kräuterknödel A,M,O 

Gebratene Champignons|Bunter Pflücksalat    € 19,90 
 

Rote Bete Risotto mit kleinem Salat L,O,G     €19,90 
 
 

Allergene Kennzeichnung A1 Gluten haltiges Getreide, WEIZEN und daraus hergestellte Erzeugnisse A2 Gluten haltiges Getreide, ROGGEN 

und daraus hergestellte Erzeugnisse A3 Gluten haltiges Getreide, GERSTE und daraus hergestellte Erzeugnisse A4 Gluten haltiges Getreide, 

HAFER und daraus hergestellte Erzeugnisse A5 Gluten haltiges Getreide, DINKEL und daraus hergestellte Erzeugnisse A6 Gluten haltiges 

Getreide, KARMUT und daraus hergestellte Erzeugnisse B Krebstiere und daraus gewonnen Erzeugnisse C Eier und daraus gewonnen 

Erzeugnisse D Fisch und daraus gewonnen Erzeugnisse E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse F Sojabohnen und daraus 

gewonnen Erzeugnisse G Milch und daraus gewonnen Erzeugnisse H1 Schalenfrüchte, MANDELN und daraus gewonnen Erzeugnisse  

H3 Schalenfrüchte, WALNÜSSE und daraus gewonnen Erzeugnisse H4 Schalenfrüchte, KASCHUNÜSSE und daraus gewonnen Erzeugnisse H5 

Hauptgänge 
Schweinefiletchen in eigener Jus A1,C,G,I 

Kartoffelstampf | Saisonalem Gemüse     € 23,90 
 

Geschmorte Rinderbäckchen in Rotweinjus C,G,I    

Kartoffelstampf | Glasierte Möhren     € 26,90 
 

Wildgulasch A1,C,G,I 

Semmelknödel | Preiselbeeren      € 27,90 
 

Forelle „Müllerin Art“ von der Fischzucht Auetal D,F,C,G 

Petersilienkartoffeln | Bunter Pflücksalat     € 26,00 
 

Lachsfilet auf der Haut gebraten A1,F,C,G 

Ratatouille | Tagliatelle       € 26,90 
 

Buntbarsch D,G,L,O 

Schnittlauchrisotto | Radieschen | Passionsfruchtsud   € 24,90 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb A1,A4,A5,C 

Salzkartoffeln | Gurkensalat | Preiselbeeren    € 29,90 
 

Argentinisches Roastbeef medium gegart C,G,I 

Drillinge | Grillgemüse       € 32,90
  

Entenkeulchen in Orangenjus A1,C,G,I   

Blaukraut | Kartoffelknödel       € 28,00 

  

 

Dessert 
Lauwarme Himbeeren mit Vanilleeis A4,C     €   8,50
        

Mousse au Chocolat A4,A5,C       €   9,90 
 

Schmücker’s kleiner Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis A1,A4,C  € 10,90 
 
 

Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen Brot und Dip 
 

 

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen sprechen Sie unser geschultes Personal an. 
 
 

 
 

Schalenfrüchte, PECANNÜSSE und daraus gewonnen Erzeugnisse H6 Schalenfrüchte, PARANÜSSE und daraus gewonnen Erzeugnisse H7 

Schalenfrüchte, PISTAZIEN und daraus gewonnen Erzeugnisse H8 MACADAMIA oder QUEENSLANDNÜSSE und daraus gewonnen 

Erzeugnisse I Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse K Sesamsamen und daraus  
gewonnene Erzeugnisse L Schwefeloxid und Sulfite M Lupinen und daraus gewonnen Erzeugnisse N Weichtiere und daraus gewonnene 

Erzeugnisse  

Zusatzstoffe 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstärker 5 geschwefelt 6 geschwärzt 7 

gewachst 8 mit Phosphat 9 mit Süßungsmittel * enthält eine Phenylalininquelle 10 mit Koffein 11 mit Chinin 


