
 
Herzlich Willkommen auf dem Schmücker Hof! 

 

Suppen 
 

 Gazpacho mit Guacomole, gebratener Garnele und Croutons  € 11,00 
 

Rinderconsomée mit frischem Schnittlauch € 7,90 
 

   Feine Pfifferlingcremesuppe  € 8,50 

-auf Wunsch mit geräucherter Forelle € 11,00 
 

Vorspeisen 
„Caprese“ - Mozzarella mit Strauchtomaten, frischem Basilikum, 

Pesto Genovese und Olivenöl € 12,90 
 

Spinat-Ricotta-Quiche mit Salatbouque D,G € 12,90 
 

 Hausgebeizter Lachs D,J 

mit Salatbouquet und Passionsfrucht-Dressing € 13,50 
 

 Matjestatar mit Schwarzbrot, Frischkäse,  

Schnittlauch und Rucolasalat D,G,A1 € 13,50 
 

Salate 
Bunte Pflücksalate mit einer Thymian- Honig- Vinaigrette D, A1,A4,A,5 € 9,50 

        wahlweise dazu: 

 

▪ Hähnchenbrustfilet € 24,90 

▪ gebratene Riesengarnelen € 23,90 

▪ Roastbeef € 29,90 

 

Caesar-Salat mit Hähnchenbrust, Parmesan, 

Römersalat und Caesar-Dressing € 22,00 
 

Salat-Nicoise mit ThunfischD,G € 18,00 
 

Gerne servieren wir Ihnen zu allen Gerichten Brot und Dip 
 

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen sprechen Sie unser geschultes Personal an. 
 

Allergene Kennzeichnung A1 Gluten haltiges Getreide, WEIZEN und daraus hergestellte Erzeugnisse A2 Gluten haltiges Getreide, ROGGEN 

und daraus hergestellte Erzeugnisse A3 Gluten haltiges Getreide, GERSTE und daraus hergestellte Erzeugnisse A4 Gluten haltiges Getreide, 

HAFER und daraus hergestellte Erzeugnisse A5 Gluten haltiges Getreide, DINKEL und daraus hergestellte Erzeugnisse A6 Gluten haltiges 

Getreide, KARMUT und daraus hergestellte Erzeugnisse B Krebstiere und daraus gewonnen Erzeugnisse C Eier und daraus gewonnen 

Erzeugnisse D Fisch und daraus gewonnen Erzeugnisse E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse F Sojabohnen und daraus 

gewonnen Erzeugnisse G Milch und daraus gewonnen Erzeugnisse H1 Schalenfrüchte, MANDELN und daraus gewonnen Erzeugnisse  

 

 

Hauptgänge 
Alle Hauptgänge servieren wir mit Rosmarindrillingen. 

Wählen Sie gerne zwischen Grillgemüse oder Kohlrabi. 

Und dazu bieten wir an: 

 

▪ Schweinefiletchen € 28,90 

▪ Wiener Schnitzel vom Kalb A1,A4,A5,C € 30,00 

▪ gebratenes Lachsfilet D € 28,90 

▪ argentinisches Roastbeef € 32,00 

▪ gegrilltes Hähnchenbrustfilet A1 € 28,50 
 

Im Ganzen gebratene Forelle „Müllerin Art“ vom Gut Auetal mit Butter, 

frischen Kartöffelchen und einem kleinen bunten Blattsalat mit VinaigretteA,D,G 

€ 28,00 
 

Matjes „Hausfrauen Art“ mit Kräuterkartoffeln und einem kleinen bunten 

Pflücksalat A1,A4,D,G,J € 21,00 
 

Räucherfilet vom Matjes mit Zwiebelringen, Bratkartoffeln und einem kleinen 

bunten PflücksalatA1,D,G,J € 22,00 
 

Fleischlos aber nicht reizlos  
Rote Beete Semmelknödel mit Ziegenfrischkäse und einem kleinen bunten 

Pflücksalat € 20,00 
 

Tagliatelle mit Trüffelschaum und Schmortomaten € 19,00 
 

Cremiges Pfifferlingrisotto mit geschmorten Tomaten € 23,00 
 

Vegane Semmelknödel mit Pilzragout und kleinem gemischten Salat € 22,00 
 
 

Dessert  
 

Schmücker´s Blaubeerpfannkuchen mit VanilleeisA1,G € 12,50 
 

Creme brûlée mit Sorbet € 8,00 
 

Mousse au chocolat € 9,00 
 

H3 Schalenfrüchte, WALNÜSSE und daraus gewonnen Erzeugnisse H4 Schalenfrüchte, KASCHUNÜSSE und daraus gewonnen Erzeugnisse H5 

Schalenfrüchte, PECANNÜSSE und daraus gewonnen Erzeugnisse H6 Schalenfrüchte, PARANÜSSE und daraus gewonnen Erzeugnisse H7 

Schalenfrüchte, PISTAZIEN und daraus gewonnen Erzeugnisse H8 MACADAMIA oder QUEENSLANDNÜSSE und daraus gewonnen 

Erzeugnisse I Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse K Sesamsamen und daraus 

gewonnene Erzeugnisse L Schwefeloxid und Sulfite M Lupinen und daraus gewonnen Erzeugnisse N Weichtiere und daraus gewonnene 

Erzeugnisse 

Zusatzstoffe 1 mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstärker 5 geschwefelt 6 geschwärzt 7  

gewachst 8 mit Phosphat 9 mit Süßungsmittel   * enthält eine Phenylalininquelle 10 mit Koffein 11 mit Chinin 


